
Volitelný:

GV  Vesuv

SCHNOUT

PROFESIONÁLNÍ  ŘADA
PARNÍ  ČISTIČE

•  4.407.0033  Parní  tryska  (GV  Vesuvio  10)

•  6.402.0083

•  6.402.0082

•  6.402.0080

•  6.402.0081

•  6.405.0207

•  6.402.0046

•  6.402.0069

•  4.407.0076  Parní  tryska  (GV  Vesuvio  15)
•  4.407.0077  Parní  tryska  (GV  Vesuvio  18/GV  
Vesuvio  21)
•  4.407.0079  Parní  tryska  (GV  Vesuvio  30)

STANDARDNÍ  VYBAVENÍ

Hadice  3,5  m

•  6.402.0097  Tryska  s  plochou  tryskou

•  6.402.0090  Parní  pistole  s  hadicí  (20  m)

•  6.402.0093  Parní  pistole  s  hadicí  (15  m)

•  6.402.0087  Parní  pistole  s  hadicí  (6  m)

•  6.402.0085  Parní  pistole  s  hadicí  (10  m)

•  6.402.0092  Rovná  tryska  mm  750  bez  trysky

•  6.405.0197  Spojka  pro  nádrže  Ø  40

•  6.402.0094  Prodloužení  650  mm

•  6.402.0098  Kartáč  s  mosaznými  štětinami  Ø  80

•  6.402.0112  Nástavec  pro  hlaveň
•  Kotel  lze  doplňovat  z  dodané  nádrže  (nepřetržitý  provoz)  •  Regulátor  teploty,  
vypouštěcí  ventil  a  tlakoměr  •  Zařízení  pro  použití  chemikálií  a  čisticích  
prostředků  smíchaných  s  párou  •  Ovládání  nízkonapěťovými  ovládacími  
prvky  •  Ovládací  panel:  hlavní  vypínač  ZAP-

VYP,  kontrolka,  termoregulátor,  tlačítko  pro  aktivaci  kotle,  tlačítko  pro  aktivaci  pistole  •  Časovač  
cyklu.

•  Vestavěná  nerezová  ocel  AISI  304  

•  Otočná  kolečka  s  brzdami,  vhodná  pro  použití  v  potravinářských  provozech

Vybaveno:

228

GV  Vesuv  21GV  Vesuv  15GV  Vesuv  10 GV  Vesuv  18 GV  Vesuv  30
kód  

max.  tlak/teplota  páry  
příkon  kotle  výroba  
páry  typ/objem  
kotle  nádrž  na  
vodu/objem  nádrže  na  čisticí  prostředek  25  l/5  l

44,5  kg/h

8.452.0010  8.452.0029  8.452.0002  10  barů/180°  C  10  barů/180°  C  10  

barů/180°  C  10000  W/400V~50Hz  (fáze  3)  15000  W/400V~50Hz  (fáze  3)  

18000  W/400V~50Hz  (fáze  3)  21000  W/400V~50Hz  (fáze  3)  30000  W/400V~50Hz  (fáze  3)

8.452.00018.452.0030  

10  barů/180  °C 10  barů/180  °C

31  kg/h
Nerezová  ocel  AISI  

304/18  l  25  l/5  l

14,8  kg/h  22,2  kg/h  26,5  kg/h  Inox  AISI  304/18  l  Inox  AISI  
304/18  l  Inox  AISI  304/18  l  25  l/5  l  25  l/5  l Nerezová  ocel  AISI  304/18  l

25  l/5  l

Machine Translated by Google



Pohostinství,  komunita  a  zdravotnictví  (pohostinství,  úklid  budov,  lázně  a  
sport,  vzdělávání  a  komunita,  zdravotnictví).

Parní  systém:  Potraviny  a  nápoje  (potravinářský  průmysl,  catering,  nápoje,  
vinařství).

Průmysl  (průmysl,  doprava).
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PROFESIONÁLNÍ  ŘADA
PARNÍ  ČISTIČE
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Oblasti  použití

Vybaveno  2  čerpadly:  čisticího  prostředku  a  vody.  Maximální  
bezpečnost  díky  2  hladinovým  regulátorům,  1  termostatu,  1  
tlakovému  spínači  a  1  mechanickému  tlakovému  ventilu.  
Vypouštěcí  ventil  pro  úplné  vypuštění  kotle;  eliminuje  zbytky  vody.

kotle,  což  umožňuje  doplňování  vody  do  nádrže  bez  nutnosti  
zastavit  stroj  nebo  přerušit  práci,  s  výraznou  úsporou  času  v  
provozní  fázi.  Kotel  s  nasycenou  párou  o  tlaku  10  barů  a  teplotě  
180  °C.

Jednoduchý  a  intuitivní  ovládací  panel,  rychlospojka  parní  pistole,  
hlavní  vypínač  ZAP/VYP,  aktivační  kontrolka,  elektronický  regulátor  
teploty  s  digitálním  displejem,  indikátor  nízké  hladiny  vody  s  
bzučákem,  aktivační  tlačítko  bojleru,  aktivační  tlačítko  pistole,  
manometr  páry,  volič  páry  a  volič  čisticího  prostředku.  Parní  
pistole  s  integrovaným  aktivačním  tlačítkem  funkce  pára/čisticí  
prostředek  a  rychlospojkou  příslušenství.  Časový  spínač.
Neomezená  autonomie  díky  nepřetržitému  napájení

a  tvorbě  vodního  kamene,  čímž  se  prodlužuje  životnost  bojleru.  
Dvojitá  nádrž:  25  litrů  na  vodu  a  5  litrů  na  prací  prostředek.  

Vybaven  2  otočnými  kolečky  a  vhodnou  brzdou  pro  použití  v  
potravinářském  prostředí  +  2  pevnými  kolečky.  Bohatý

a  kompletní  řada  příslušenství  je  dodávána  s  praktickými  držáky  
příslušenství.

Parní  systém:

Machine Translated by Google


